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B Diner on 31/12/2025 - 99€/person

2 mini appetizers (1 snail pastry + 1 crab pastry)
1 glass of champagne or a fruit juice

Starters

Scallop catpaccio with black truffle
Homemade duck foie gras (half cooked), fig chutney

1 Main course of choice

Roasted lobster tail, passion fruft sauce, roasted artichoke heart

Deer Fillet with cranberries, gratin dauphinofse, salad

Dessert

Ragpﬁenymacaron(ﬁ(gs{ze)am{w&ﬂmy&rqsm&tﬂaﬂ'
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" All our dishes are 100% homemade with fresh and best quality products.




Diner du31/12/2025: 99€/personne

2 mini amuses bouches (1 feuilleté d’escargot + 1 feunilleté au crabe)
1 coupe de champagne ou un jus de fruit

Entrées

Carpaccio de st jacques a la truffe nofre
Fole gras canard maison (mf cuit) , chutney de  figues

1 Plat au choix

deued'ewxgmmréﬁe,sauceauxﬁu&sdéh}vassm ceeur dartichaut réti
Filet de biche aux afrelles, gratin dauphinofs, salade
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Dessert

Macamn(taiﬂéXl)dﬁzﬁamEaﬁaetsanu&&sor&tdhﬁmnﬂoﬁe

* Un mind shoot de rhium arrangé (offert)

Pl
STous nos plats sont faits 100% maison avec des produits frais et de gualité.




