B Diner du31/12/2025: 99€/personne

2 mini amuses bouches (1 feuilleté d’escargot + 1 feuilleté au crabe)

Entrées
Carpaccio de st facques & la truffe nofre
Fole gras canard mafson (mf cut) , chutney de figues

1 Plat au choix

Queue de Langouste rotie, sauce aux fruits de la passion, cour dartichaut rotd
Filet de biche aux afrelles, gratin dauphinofs, salade

Supréme de chapon, sauce au fole gras aux morilles, gratin dauphinois et salade

Dessert

Macaron (taille XL) 4 (a frambofse et sa boule de sorbet a (a frambofse

¥ Un min{ shoot de rfum arrangé (offert)

A

“Tous nos plats sont faits 100% maison avec des produits frais et de qualité,




L Empreinte Diner on 31/12/2025 - 99€/per80n

2 mini appetizers (1 snail pastry + | crab pastry)

Starters

Scallop carpaccio with black truffle
Homemade duck foie gras (half cooked), fig chutney

1 Main course of choice

Roasted lobster tail, passion fruit sauce, roasted artichoke heart
Deer Fillet with cranberries, gratin dauphinoise, salad
Supreme of Chapon, foie gras sauce with mushrooms morels, dauphinoise gratin, salad

Dessert

Raspberry macaron (big size) and with raspberry sorbet ball

* A small shot of arranged rum (offered)

Jal
O All our dishes are 100% homemade with fresh and best quality products.




